
Lachs
2025

Wildlachs aus Irland 
direkt von der Küste 

aus Cork 

Ich/wir bestelle(n) die folgende Menge geräucherten 
irischen Wildlachs zum Preis von CHF 84.-/kg:

 Portion(en) à          500 - 750 g

 Portion(en) à     750 - 1‘000 g

 Portion(en) à 1‘000 - 1‘500 g

Abholtermin:

Donnerstag, 18. und Freitag 19. Dezember 2025 von 08.00 bis 12.00 Uhr 

in Güdel‘s Hofl aden mit Barzahlung. 

Name / Vorname

Strasse

Postleitzahl / Ort

Telefon / E-Mail

Unterschrift 

Bestellung muss bis am 21. November 2025 eingetroff en sein, entweder 
im Briefk asten von Güdel‘s Hofl aden oder per Mail an: wildlachs@steiner-
schulebo.ch oder im Webshop: wild-lachs.jimdofree.com
Wenn Sie per Mail bestellen, die Anzahl Portionen pro Gewicht, den Abhol-
termin und den Absender bitte nicht vergessen!

Bestellschein Lachs 2025

zu Gunsten



Dank der Inititave ehemaliger Schuleltern der Rudolf Steiner Schule 
Berner Oberland dürfen wir Ihnen auch dieses Jahr wieder geräucher-
ten Wildlachs aus Irland anbieten. Der Gewinn geht vollumfänglich an 
die Schule.

Herkunft
Der Wildlachs wird vor der Küste von Cork, im Südwesten von Irland, gefan-
gen. Die Familie O‘Connell, Seafoods, Cork, lebt seit Generationen vom Lachs-
fang und ist für die hervorragende Qualität ihrer Produkte bekannt. Sie kennt 
und beobachtet die natürlichen Reserven genau und respektiert sie jederzeit. 

Verarbeitung
Der Lachs wird während der Saison jeden Tag frisch gefangen, die Gräten 
werden entfernt und der Fisch wird trocken gesalzen. Der Gebrauch von troc-
kenem Salz bedeutet, dass der Lachs weder unter Wasser gesetzt noch aufge-
quollen wird, um sein Gewicht zu erhöhen. Dies begünstigt die Entwicklung 
des natürlichen und unvergleichlichen Geschmacks des Lachses. Es werden 
garantiert keine Farbstoffe und keine Konservierungsmittel verwendet. An-
schliessend wird der Lachs während mindestens 8 Stunden geräuchert. Zum 
Räuchern werden Sägespäne aus Eichenholz im traditionellen Kiln verbrannt. 
Der Räucherlachs wird für den Transport vakuumiert. Er ist nicht tranchiert, so 
lässt er sich länger aufbewahren und der Geschmack bleibt erhalten.

Organisation und Koordination
Bitte verwenden Sie den beiliegenden Bestellschein und werfen Sie in den 
Briefkasten von Güdel‘s Hofladen (am Parkplatz der Schule) oder bestellen 
Sie per E-mail: wildlachs@steinerschulebo.ch oder im Webshop: wild-lachs.
jimdoofree.com. Ihre Bestellung muss bis am Freitag, 21. November 2025 in 
eingetroffen sein.

Bitte bieten Sie diesen wunderbaren Lachs auch in der Nachbarschaft und in 
Ihrem Freundeskreis an. Der Erlös geht vollumfänglich an die Rudolf Steiner 
Schule Berner Oberland.

Wichtig:
Der bestellte Lachs muss abgeholt (Zeiten/Ort siehe nebenstehend unter «Ab-
holen») und bar bezahlt werden.

Haltbarkeit	 30 Tage bei 0 - 4°
	 Der Lachs kann auch problemlos 
	 eingefroren werden.

Preis	 CHF 84.-/kg 
	

Verpackung	 vakuumiert, am Stück

Portionierung	 ca.    500  -   750 g
	 ca.    750 - 1‘000 g
	 ca. 1‘000 - 1‘500 g

Bestellung	 bis Freitag, 21. November 2025 den
	 rückseitig ausgefüllten Bestellschein in den 		
	 Briefkasten von Güdel‘s Hofladen werfen  
	 oder bestellen Sie per E-mail:
 	 wildlachs@steinerschulebo.ch oder im
	 im Webshop: wild-lachs.jimdofree.com 		
		

	 Bitte im Mail die Anzahl Portionen pro 
	 Gewicht, den Abholtermin und den Absender 	
	 nicht vergessen!

Abholen	 Donnerstag, 18. und Freitag, 19. Dezember 
	 von 8 - 12 Uhr in Güdel‘s Hofladen am Park-		
	 platz der Rudolf Steiner Schule, Gurnigelweg 	3  
	 3612 Steffisburg, gegen Barzahlung
	
	 Vielen herzlichen Dank!

ACHTUNG:
bitte beachten  
Sie den frühen 
Bestelltermin!

NEU:
bitte beachten  
Sie den späteren 
Abholtermin!


